Varinspirerad Iberisk Nat-mat-vinprovning den 15.4.2021

Forratt -

Skagenrora pa skargardsbrod (Malaxlimpa)
med Mont-Ferrant Cava Americano Organic Brut Nature - 11,90€

Huvudratt -

Manchego ost med Serranochips
med Marques de Riscal Reserva 2016 - 20€

Efterratt -

Blandy's 5 year old Bual Madeira - 0,375/ 16€

Recept Skagenrora:

Ingredienser;

1 burk kraftstjartar

En halv rod 16k

Saften fran en halv citron (smaka av!)

ca 2 msk majonas

Nymald svartpeppar och ev lite salt

En msk hackad dill - den frysta fran Findus ar bra, om man inte har farsk

Finhacka den halva rodldken, lagg i dill, citronsaft, mayo och peppar och blanda ihop i en liten bunke
Tag en nave kréaftstjartar och krama ur saften. Gor sa med alla sma stjartar och lagg i bunken och blanda
ihop! Lat garna sta i kylen nagon timme! Servera en msk pa en skiva Malaxlimpa och garnera med dill,
eller rod paprika.

Recept Serranochips:

Ingredienser:

1 paket (ca 100g) Serrano skinka

Oppna och skar de tunna skivorna i mindre3 delar. Placera ut p& en bakplatspapperkladd plat och It
dem torka i medelvarm (200C) ugn i ca 10 min. Servera med Manchego ost och lite marmelad, typ fikon.

Recept Efterratt:
Oppna den kylda flaskan och hall upp i lampliga glas!

Varmt Valkomnal!

Onskar Vinklubbens Styrgrupp



